NEWSLETTER NACHHALTIGE ERNAHRUNG / ERNAHRUNGSOKOLOG IE
Nr. 10/08 — 21. 10. 2008

Sehr geehrte Damen und Herren!
Liebe Interessentinnen und Interessenten!

Heute kénnen wir endlich die erfreuliche Nachricht bekannt geben: Wir beginnen mit
dem Aufbau des neuen ,Faches Nachhaltige Ernahrung* an der Technischen
Universitat Minchen/Weihenstephan!

Nach zwei Jahren intensiver Bemiihungen ist es uns nunmehr gelungen, einen
Stifterkreis aufzubauen. Die eingeworbenen Drittmittel reichen aus, um zunachst in
bescheidenem Umfang mit der Arbeit zu beginnen. Hierzu gehéren:

- eine halbe Stelle als Wissenschatftlicher Assistent fur Dr. Karl von Koerber

- eine Teillzeitstelle als Wissenschaftlicher Mitarbeiter mit einigen Stunden pro Woche
fur Jurgen Kretschmer__.

Wir werden uns um weitere finanzielle Unterstitzer bemihen, um die Finanzierung
auch fir die nachsten Jahre zu sichern, den Zeitumfang zu erweitern und maoglichst
weitere Mitarbeiterinnen und Doktorandinnen beschéftigen zu kénnen. Also
Bereitschaftserklarungen und Tipps sind hoch willkommen!

Das neue Fach Nachhaltige Ernédhrung ist verankert am ,, Lehrstuhl fur
Wirtschaftslehre des Landbaues “ von Prof. Dr. Alois HeiRenhuber . Mit den
bisherigen Mitarbeiterinnen ergeben sich férderliche Synergien auf verschiedenen
Tatigkeitsfeldern rund um Landwirtschaft und Erndhrung. Von hier aus werden
unsere Aktivitdten administrativ betreut. Die nétige Infrastruktur wie Raume, Mobiliar,
Computer, Kopierer, Telefonanlage, Bibliothek usw. werden von Seiten der
Universitat gestellt, so dass wir die eingeworbenen Drittmittel weitgehend fur
Personalkosten und zum geringen Tell fur Sachmittel einsetzen kénnen. Wir haben
zwei Raume in der Blumenstral3e 16 in Freising-Weihenstephan bezogen.

Unsere Aktivitaten werden zu Beginn im Wesentlichen folgende Tatigkeiten
umfassen — eine Ausweitung ist entsprechend den zukiinftigen finanziellen und
personellen Moéglichkeiten geplant:

Lehrveranstaltungen fir Studierende der Studiengange:

- Erndhrungswissenschaft (M.sc.), Wahlpflichtfach mit Prifung, 4 SWS

- Agrar- und Gartenbauwissenschaften (B.Sc.), Wahlpflichtfach mit Prifung, 4 SWS
- Consumer Science (M.sc.)

- Lehramt an Beruflichen Schulen

- Das Lehrangebot wird voraussichtlich in Form von Blockseminaren durchgefihrt.
Zusétzlich sind Exkursionen zu 6kologisch orientierten Betrieben sowie Gastvortrage
vorgesehen.

Forschung

Kernthemen:

- Kriterien der verschiedenen Dimensionen der Nachhaltigkeit im Ernahrungssystem
- entlang der Wertschopfungskette: Erzeugung, Verarbeitung, Handel und Konsum



(interdisziplindre Systembetrachtungen einschliel3lich Abwagungen bei Zielkonflikten)
Forschungsschwerpunkte:

- Klimaschutz und Ernéhrung (MalRnahmen fur klimafreundliche Ernahrung)

- Wasserbedarf fur die Lebensmittelherstellung (,Virtuelles Wasser*)

- Flachenbedarf fir die Nahrungsproduktion / Weltern&dhrungssicherung (u. a.
Flachennutzungskonkurrenzen mit ,Agrosprit)

- Okologischer FuRabdruck von Lebensmitteln / Ernahrungsstilen

- Weiterhin sollen Kooperationen mit anderen Forschungsinstitutionen angestrebt
werden zu Fragestellungen wie:

- Anwendungsbarrieren nachhaltiger Ernahrung und deren Uberwindung

- Verbraucherverhalten und Ernahrungskommunikation

- Systeme zur Transparenzerh6hung und Kennzeichnung (z. B. ,Nachhaltigkeits-
Siegel)

- Ausgestaltung praktischer Umsetzungsprojekte

- Die Betreuung von Projekt-, Bachelor-, Master- und Doktorarbeiten ist méglich.

Ebenso die Mitarbeit als Praktikantin, gerne auch von anderen Hochschulen.

Wissenstransfer
Kooperationen mit Unternehmen, Verbanden und anderen Institutionen aus:

- Landwirtschaft

- Lebensmittelverarbeitung
- Lebensmittelhandel

- Ern&dhrungskommunikation
- Bildungsinstitutionen

- Medien

- Politik

Nachdem wir in den vergangenen zehn Jahren unsere Aktivitdten in Weihenstephan
unter dem Begriff ,Fach Ernahrungsokologie”  durchfuhrten, haben wir uns jetzt fur
den Begriff ,Nachhaltige Ernahrung“ entschieden. Er ist mittlerweile in vielen
Fachkreisen, sowie in Wirtschaft, Beratung und Politik eingefuhrt, allerdings in der
breiten Offentlichkeit noch nicht befriedigend bekannt. Er eignet sich fir
verschiedene Ebenen: fur den Lehr- und Forschungsgegenstand des neuen Faches,
fur die anzustrebende Form der Nahrungsversorgung - und auch fur die
Ernahrungsweise, die die einzelnen Verbraucherinnen selber durchfiihren kénnen.
Den bisherigen Begriff ,Erndhrungsokologie” halten wir fur nicht ideal, da haufig nur
die 6kologischen Aspekte der Ernahrung darunter verstanden werden.

Die Zeit fur das ,,Fach Nachhaltige Erndhrung” ist offenbar reif: Auf der Internet-
Startseite des ,Wissenschaftszentrums Weihenstephan® (WZW) findet sich
folgende Einflihrung:

~-Ernahrung, Landnutzung und Umwelt zahlen zu den bedeutendsten Zukunftsthemen
des 21. Jahrhunderts. Entsprechend der Leitthemen ,,Gesundheit und
.Nachhaltigkeit* arbeiten die Wissenschaftler am Wissenschaftszentrum
Weihenstephan daran, die Qualitat und Quantitat der Erndhrung fur die Menschheit
zu garantieren und die 6kologischen, 6konomischen und sozialen Lebensraume zu
erhalten. - The Entrepreneurial University.“



Nahere Informationen zu den Aktivitdten unserer neu  en Arbeitsgruppe gibt es
auf der Homepage www.wzw.tum.de/ne , die zurzeit noch im Aufbau bzw.
Umbau ist.

Der Start des Faches ,Nachhaltige Ernahrung“ an der TU Minchen wird durch
folgende Stifter ermoglicht, bei denen wir uns auch an dieser Stelle ausdricklich
bedanken (derzeitiger Stand, Oktober 2008):

- Werner-und-Elisabeth-Kollath-Stiftung, Bad Soden
- Eden-Stiftung, Bad Soden

- Erich-RothenfulRer-Stiftung, Miinchen

- Zukunftsstiftung Landwirtschaft, Osnabriick
- Bodenhausen-Stiftung, Arolsen

“Fa. Isana Naturfeinkost, Eresing

- Fa. Hofpfisterei, Minchen

- Fa. Andechser Molkerei, Andechs

- Klinik Buchinger am Bodensee, Uberlingen
- Bioland e. V., Mainz

- Naturland e. V., Gréfelfing

In den letzten zehn Jahren freuten wir uns tber die Unterstiitzung beim Aufbau des
vorangegangenen Faches ,Erndhrungsokologie* und bei den Aktivitaten des
Beratungsbiiros fiir ErnahrungsOkologie (das seine Aktivitaten auch zukinftig
fortsetzen wird). Nachtraglich noch mal ein vielfaches Dankeschon an alle
bisherigen Sponsoren

- Stoll VITA Stiftung, Waldshut

- Schweisfurth-Stiftung, Miinchen

- Werner-und-Elisabeth-Kollath-Stiftung, Bad Soden
- Eden-Stiftung, Bad Soden

- Erich-RothenfulRer-Stiftung, Miinchen

- Gregor-Louisoder-Umweltstiftung, Miinchen
- Selbach-Umweltstiftung, Minchen

- Bodenhausen-Stiftung, Arolsen

- Fa. Eden-Waren, Liuneburg

- Fa. Isana Naturfeinkost, Eresing

- Fa. Chiemgauer Naturkosthandel, Gmein

Nun gehen wir mit Schwung und hoher Motivation an die Arbeit, immer wieder
gefordert durch das Interesse und die positiven Rickmeldungen von Studierenden
und Kooperationspartnerinnen. Einige Projekte mit Bachelor-, Master- und
Doktorarbeiten entstehen bereits. Wir hoffen, damit einige Beitrdge zu mehr
Nachhaltigkeit im Ernahrungsbereich leisten zu kénnen!

Uber weitere Riickmeldungen, Anregungen oder Kooperationsideen wiirden wir uns
sehr freuen!

Wir planen au3erdem Anfang 2009 eine Auftaktveranstaltung zum Fach
Nachhaltige Erndhrung an der TU Miinchen/Weihenstephan, zu der wir Sie dann
herzlich einladen werden.



Fur heute verbleiben wir mit vielen nachhaltigen Grif3en und Winschen aus
Freising-Weihenstephan

Karl von Koerber und Jurgen Kretschmer

P. S.: Wenn Sie diesen Newsletter nicht mehr weiter erhalten méchten, schicken Sie
ihn uns bitte einfach zuriick.

Dr. Karl von Koerber, Jurgen Kretschmer

Technische Universitat Minchen

Lehrstuhl fur Wirtschaftslehre des Landbaues

Fach Nachhaltige Ernahrung

Blumenstral3e 16, D-85354 Freising-Weihenstephan

Tel. 08161/71-2223 (Koerber), 08161/71-2224 (Kretschmer)
Fax 08161/71-2173 (demné&chst 71-2246)

E-Mail: koerber@wzw.tum.de, kretschmer@wzw.tum.de
Homepage: www.wzw.tum.de/ne

Beratungsbiiro fiir ErnahrungsOkologie (BfEO)
Entenbachstral3e 37, D - 81541 Munchen

Tel. (089) 65 10 21 31, Fax (089) 65 10 21 32
E-Mail: koerber@bfeoe.de, kretschmer@bfeoe.de
Homepage Biiro (BfEO): www.bfeoe.de
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